Izmir Lokma
Izmir lokma tatlis1 bugiin bir sehirden ¢ikip tiim iilkeye yayilan eski bir gelenegin simgesidir.
Sadece bir yiyecek degildir. Baklava tatlis1 Antep’e 6zgii bir yiyecektir ama bu tatliy1 herkes
yiyemez belli bir ekonomik gii¢ gerektiren bir yiyecektir. Fakat lokma tatlis1 boyle degildir.
Zengin ya da fakir olmasi hi¢ fark etmez lokma dagitilan yerde siraya girerek bir dua yada iyi
niyet temennisi karsiliginda edinilebilen bir yiyecektir. Ustelik lezzeti ve hafifligi de yabana
atilacak cinsten degildir.

Lokma esasinda bu topraklarda eskiden beri yapilip dagitilan bir yiyecektir. Fakat izmir halki
bu tatlinin altinda yatan manevi degerleri olduk¢a benimsemis ve farkli bir sekilde sahip
cikmistir. Yasamun siirekli bir degisim ve gelisme gostermesine paralel olarak lokma yapimi
da degisim ve gelisim gostermistir. Fakat 6ziinde ayn1 kalmistir. Yani bundan yiiz y1l 6nceki
lokmada da un, yag ve seker kullanilmaktaydi. Bugiin de yapilan lokmanin ana malzemesi
aynidir. Aradaki fark yapan kisilerin ve sunum seklinin degigsmesidir.

[zmir Lokma Firmasi

Bugiin lokma dagitimi ya da dékiimii isini profesyonel bir sekilde yapan firmalara izmir
lokma firmas1 denmektedir. Gegmisi tatlicilik ya da pastacilik olan bu insanlarin sadece lokma
{izerine uzmanlasmas ile adlar1 [zmir lokmac: olarak anilmaya baslanmistir. Gegmisinde
hamur isine yabanci olanlarin pek basarili olduklari séylenemez. Cilinkii lokma yapimi
goriindiigii kadar kolay bir is degildir. Ozellikle hamurun kivammnin tutturulmasi ve yagm
1s1sin1n ayarlanmasi ciddi deneyim ve tecriibe gerektiren bir istir.

Profesyonel izmir lokmaci ile amator iscilik arasinda daglar kadar fark vardir. Bir tanesi hayir
sahibinin ne istedigini ¢ok iyi bilir ve ona gore bir imalat yaparken digeri hayir sahibinin
biitiin dileklerini bosa ¢ikarmakla mesgul olur. Biz kurumsal izmir lokma firmasi olarak biitiin
calisanlarimizi1 diizenli egitimden gegirmekteyiz. Bizimle ¢aligmak bir ayricaliktir. Sektdrde
bunu bilen ustalar bizimle ¢aligmanin yolunun islerinde en iyi olmalar1 gerektigini ¢ok iyi
bilirler.

[zmir sehrinin lokmaya olan diiskiinliigii izmir lokma diye bir sektoriin olusmasinda en
onemli rolii oynamistir. Bir diger etkende mobil lokma araclarinin hizla gelismesidir. Bu
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araclar sayesinde lokma dokiimiinde kullanilan is¢ilik yar1 yariya azalmis ve buda fiyatlarin
diismesine yol agmistir. Diisen fiyatlarla birlikte daha ¢ok kisi lokma dagitmakta buda daha
cok Izmir lokma firmasi olusumuna neden olmaktadir.

Ucuz Lokma Arayanlar Dikkat

Internet iizerinde lokmaci arayanlarin ilk baktiklari ucuz izmir lokma kelimesi olmaktadir. Bu
aramanin sonucunda belki de ucuz bir fiyat bulma olasiliklar1 yliksek olmaktadir. Ama nasil
bir hizmet alacaklarina dair en ufak bir ipucu bulamamaktadirlar.

Bir mal ya da hizmeti ucuz almak herkesin hayalidir. Fakat bilingli tiiketici ucuz almak yerine
kaliteli ve hesapli satin almayi tercih eder. Bilingli tiiketici ucuz olan bir mal yada hizmetin
ayni adla satilanina gore bir eksikligi yada kusuru oldugunu bilir. Ciinkii her seyin belli bir
maliyeti vardir. Bunu diisirmek i¢in ya kaliteden 6diin verirsiniz ya da verdiginiz hizmeti
eksik bir sekilde yaparsiniz.

Biz bu yiizden ucuz Izmir lokma dagitimi yapmiyoruz. Biz kaliteli ve uygun fiyatli lokma
dagitimi yapmaktayiz. Ucuz lokma dagitimi yapan firmalarin genel 6zelligi kullandiklar
malzemelerin ikinci sinif veya dogal olmamasinda yatmaktadir. Dogal olmayan malzemede
lokma yapiminda glikoz surubudur. Bu {iriiniin insan sagligina olan zararlar1 da bilinmektedir.

Lokma doktiirmek isteyen vatandaslarimiza 6nerimiz mutlaka dogal iirtinler kullanan diirtist
firmalar ile ¢alismalaridir. Biz {irlinlerimizde her zaman i¢in dogal ve birinci kaliteli tirlinler
kullanmaktayiz. Izmir lokma fiyatimiz ise oldukga ekonomik olup, dénemsel
kampanyalarimizdan faydalanmay1 unutmayin.

izmir Lokma Dokimu

Basta [zmir olmak iizere Ege bolgesinde Izmir lokma dékiimii dediginizde insanlarin igi
1isin1r. Bu climle yardimlagsma ve dayanigsmanin simgesidir. Maddiyatin ve maneviyatin
birlesimi bir deyimdir. Izmir insani1 bir ¢irpida ne anlama geldigini cok iyi anlar. Ama Izmir
disinda yasayan insanlar bu deyime yabancidirlar.

[zmir lokma dékiimii gegmisten gelen bir gelenegin bugiin modern ve profesyonel firmalar
tarafindan devam ettirilmesidir. Izmir’de bir yakinin1 kaybeden, yeni bir is yeri agan, siinneti,
diigiinii olan halka lokma dagitimi yaptirmaktadir. Bu isi yapan insanlara da izmir lokmac1
denmektedir. Biz Izmir lokma firmas: olarak dilediginiz yer ve zamanda lokma dékiimii
yapmaktayiz.

Izmir lokma dokiimii eskiden olduk¢a zahmetli bir sekilde yapilmaktaydi. Lokma dokiilecek
yere mutfak malzemelerinin taginmasi, hamur ve serbet yapiminda kullanilan malzemelerin
getirilmesi biitiin bunlar oldukca eziyetli islemlerdi. Ayrica olduk¢a zaman almaktaydi. Bu
durum lokma fiyatina da olumsuz bir sekilde yansimaktaydi.

Mobil lokma araglarinin geligsmesi ile birlikte yukarda sdylemis oldugumuz biitiin zorluklar
biranda yok oluverdi. Lokmacilar rahat bir nefes alarak ¢ok daha ¢abuk ve pratik bir sekilde
lokma dagitimi yapar hale geldiler. Bu hem dolayli hem de dogrudan lokma fiyatini da daha
uygun bir hale gelmesine yol acti.

Izmir Lokma Fiyati
Lokma tatlis1 Izmir’de her hangi bir pastane ya da tatlicidan alabileceginiz bir yiyecek
degildir. Lokma hayir sahibi bir insan tarafindan belli bir yerde halka ticretsiz dagitilmasi ile
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ulasilan bir yiyecektir. izmir lokma fiyat1 da hayir sahibini ilgilendiren bir iicrettir. Halkin
lokma fiyati ile bir ilgisi yoktur.

Izmir insan1 lokma dagitmak igin bircok bahane bulabilmektedir. Yeri gelir diigiinii igin
lokma dagitir. Yeri gelir 6len bir akrabasi i¢in dagitir. Bazen de yeni bir ise baslarken lokma
dagittirir. Burada amag paylasim ve dayanisma gelenegi ve kiiltiirliniin yasatilmasidir.
Dagitim yerinde de halkin bu lokmaya olan ilgisinin altinda biraz da bu yatmaktadir.

Izmir lokma fiyat1 yapilan lokmanin miktarina gore belirlenmektedir. Burada da kullanilan
malzeme ve iscilik bir sekilde kaba bir hesapla tabak basina gore hesaplanmaktadir. En az {i¢
yliz kisilik bir dagitim s6z konusu olup iist sinir bulunmamaktadir.

Lokma fiyatina hafif de olsa etki eden bir diger husus ise dagitim yerinin sehir merkezine olan
uzakligidir. Lokma dagitim isi lokmaci ustasina ¢ok biiyiik paralar kazandiran bir is degildir.
Mesafe arttikca yakat tlicreti de artmaktadir. Buda isin biitiin kazancini alip gotiirmektedir.
Boylesi durumlarda hayir sahibi ile anlasarak fiyatimizda degisiklikler yapmaktayiz.

Izmir lokma tatlisinin tarihi ve yapilan hizmetler hakkinda detayli bilgi i¢in sitemizi dikkatli
incelemenizi dneririz. Izmir lokmaci telefonu edinmek isteyen vatandaslarimiza da bu

sayfadan yardime1 olabilecegimizi belirtelim.
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